Gastronomicky kalendar 2011

22. - 25. dubna: Velikonoc¢ni menu
Vyvar z mladych kuratek se zeleninkou julienne
Velikonocni nadivka s jatrovym Colli

Pecené jehnédi kolinko na rozmarynu podavané s koprivovym salatkem a
pazitkovymi brambory

Vanilkovy puding se zelenymi jablky a karamelovou omackou
Celé menu

Doporucujeme: Veltlinské zelené 2009 kabinetni

11. - 16. kvétna: Chrestové dny

Chrestovy krém s parmazanem

Peceny candat s chrfestovym pyré se Samparnskou omackou a stouchanym bramborem
Citronova zmrzlina se sladkou chfestovou omackou

Celé menu

Doporucujeme: Chardonnay 2009 pozdni sbér

14. - 28. Cervna: Jahodové dny

Studena jahodova polévka se zakysanou smetanou a tycinkou z listového tésta
Platky uzeného lososa s jahodovym carpacciem a rukolovym olejem

Hovézi steak s peprovymi jahodami, bramborovymi noky a pernikovou omackou
Jahodovy koktejl se skoficovou zmrzlinou

Celé menu véetné sklenky Bohemia sektu a sklenky Frankovky 2008 kabinetni

Cervenec a srpen: Barbecue speciality

Grilované steaky a mleta masa, Cerstvé ryby, salaty a zelenina

9. - 19. zari: StaroCeska kuchyné - pokrmy nasich babicek
Krémova bramboracka s hribky

Pecena kachna v Souletu s bramborovou plackou

Rebarborovy kolac

Celé menu

Doporucujeme: Zweigeltrebe 2006 vybér z hrozni

6. - 20. rijna: Houbové dny

Houbova polévka s opecenou slaninou

Houbova smazZenice s listovym Spenatem, podavana s opecenym toustem
Jeleni hrbet v pepfi s houbovym bramborovymi rosty

Borlivkova rozhuda

Celé menu

Doporucujeme: Pinot Noir 2007 vybér z hrozn(

11. - 13. listopadu: Svatomartinské menu
Kaldoun z dribezich jater a kofenové zeleniny

Svatomartinska pecena husa s kedlubnovym zelim a na sadle
restovanymi bramborovymi Siskami

Domaci tvarohovy kolac

Celé menu véetné sklenky Svatomartinského vina
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22. - 25 April: Ostermenue

Briihe von jungen Hihnern mit Gemuse Julienne

Leber-Osterfillung

Gebackene Lammkeule auf Rosmarin mit Brenneselsalat und Schnittlauchkartoffeln
Vanillepudding mit griinen Apfeln und Karamell-Sauce

Komplettes Menue

Wir empfehlen: Griinen Veltiner 2009 Kabinet

11. - 16. Mai: Spargeltage

Spargelcremesuppe mit Parmesan

Gebackener Zander auf Spargelptlree, Kartoffelbrei und Champagnersauce
Zitroneneis mit stl3er Spargelsauce

Komplettes Menue

Wir empfehlen: Chardonnay 2009 Spatlese

14. — 28. Juni: Erdbeertage

Kalte Erdbeersuppe mit saurer Sahne und Blatterteiggeback

Gerauchertes Lachs-Carpaccio mit Erdbeeren und Rucola Ol

Beefsteak mit Pfeffer-Erdbeeren, Kartoffel-Gnocchi und Lebkuchen Sauce

Erdbeercocktail mit Zimteis

Komplettes Menue mit einem Glas Bohemia-Sekt und einem Glas Frankovka 2008 Kabinett

Juli und August: Barbecue-Spezialitdten

Gegrillte Steaks, Hacksteaks, frischer Fisch, Salate und Gem{ise

9. - 19. September: Alt bohmische Kiiche - Speisen unserer Grossmiitter
Kartoffelcreme-Suppe mit echten Steinpilzen

Gebratene Ente mit auf Schmalz gebackenen Graupen+Erbsen, dazu Kartoffelpuffer
Rhabarberkuchen

Komplettes Menue

Wir empfehlen : Zweigeltrebe 2006 Beerenauslese

6. — 20. Oktober : Pilztage

Pilzsuppe mit gebratenem Speck

Pilzpfanne mit Blattspinat und Toast
Hirschnacken auf Pfeffer mit Kartoffel-Pilz-Rosti
Blaubeerdessert

Komplettes Menue

Wir empfehlen : Pinot Noir 2007 Beerenauslese

11. - 13. November : St. Martinsmenue
Briihe von Gefligelleber und Gewilirzgemiuse
St. Martins Ente mit Kohlrabi-Kraut und auf Schmalz gerdsteten Kartoffelzapfen

Hausgemachter Quark-Kuchen

Komplettes Menue mit einem Glas St. Martinswein
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